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Prats & Symington foi fundada em 1999 numa
parceria entre o reconhecido endlogo de
Bordéus, Bruno Prats e a familia Symington.
E uma empresa independente, especializada na
producdo de vinhos tintos e que tem estado
na dianteira da revolucdo qualitativa nos DOC
Douro, tendo contribuido de forma relevante
para a sua crescente afirmagdo.
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OVINHO

Post Scriptum € um vinho com perfil semelhante ao do Chryseia, proveniente das mesmas
vinhas e caracterizado por fruta expressiva e concentrada, aliada a grande equilibrio e elegancia.
Ap&s estagio mais breve em madeira, estd pronto para ser consumido desde novo.

ANOVITICOLA

Os trés meses anteriores a vindima foram entre os mais quentes e secos alguma vez
registados no Douro, com uma sucessdo de ondas de calor sem precedentes na sua
intensidade e duragdo. Tivemos, até ao final de agosto, 70% menos chuva que a média de

30 anos, o que deixou os solos ressequidos. Contudo, foi incrivel vermos as vinhas em
surpreendente bom estado, com poucas a mostrarem sinais de stress hidrico, testemunho da
sua resiliéncia e adaptabilidade a condi¢des duras. Setembro trouxe assinaldvel descida das
temperaturas diurnas e noturnas, o que teve impacto muito positivo nas vinhas, ao mitigar o
stress hidrico e ao proporcionar as necessarias condi¢des para a progressao das maturagoes.
Foi incrivel constatarmos que o Douro atravessou condi¢des climdticas de tamanha dureza e
que, mesmo assim, tenhamos conseguido produzir vinhos de elevada qualidade.

VINIFICACAO

As uvas, seleccionadas manualmente em tapete de escolha, sofrem um segundo processo
mecanico de seleccdo de bagos. Os bagos sao esmagados de forma suave antes de entrarem
na cuba de fermentacdo e, apds inoculacdo com uma cultura seca de leveduras ativas, inicia-se
a fermentagdo com controlo de temperatura (que deve rondar os 25°C). A maceragdo é suave
e gjustada a producdo de um vinho de consumo imediato, mas ainda com uma capacidade
bastante grande de envelhecer em garrafa.

DETALHES TECNICOS

Alcool: 14% vol.

Acidez volatil: 0.6 g/L (em dc. acético)
Acidez total: 5,8 g/L (em dc. tartdrico)
pH:37

Agucares Totais (glu+frut): 0,9 g/l
Informacdo Alergénios: Contém sulfitos

ENOLOGOS RESPONSAVEIS

Bruno Prats, Charles Symington,
Pedro Correia e Miguel Bessa.

PROVENIENCIA & CASTAS

Quinta de Roriz, Quinta da Perdiz - Douro,
Cima Corgo.

Touriga Nacional 50%, Touriga Franca 40%,
Tinta Roriz 10%.

ESTAGIO & ENGARRAFAMENTO

|2 meses em barricas de 400L de carvalho
francés de segundo e terceiro ano.

GUARDA & CONSUMO

Pronto a consumir embora tenha elevado
potencial para evoluir favoravelmente em garrafa.
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