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PRATS & SYMINGTON - QUINTA DE RORIZ

DOURO - PORTUGAL

O Chryseia 2018 foi produzido a partir de uma rigorosa selecao de uvas da Quinta de Roriz
e da Quinta da Perdiz, propriedades da Prats & Symington. Como em todas as edi¢des
anteriores do Chryseia, houve também o habitual contributo da vinha vizinha de Roriz,
Quinta da VilaVelha, propriedade particular de James e Rupert Symington.

O ano de 2018 comecou muito seco, com os solos ressequidos pelo défice de chuva do
ano anterior, no entanto, a primavera trouxe chuva abundante com os meses de marco
e abril a registar precipitacao acima da média. As reservas aquiferas ficaram bem repostas
para o ciclo de crescimento e maturagdo. Apesar do atraso no ciclo da vinha devido as
condi¢des himidas e instdveis no inicio do verdao, o més de agosto quente e seco
acelerou as maturagdes. A vindima teve inicio no dia 17 de setembro nas Quintas de
Roriz e Perdiz. A Touriga Nacional foi vindimada na Quinta de Roriz a partir de dia 20 e
na Quinta da Perdiz nos dias | e 2 de outubro. Ja a Touriga Franca foi vindimada em
Roriz a partir do dia 27 e na Perdiz entre os dias 3 e 4 de outubro.

CHRYSEIA

2018

COMPOSICAO VARIETAL:
55% Touriga Nacional | 45% Touriga Franca
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