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PRATS & SYMINGTON - QUINTA DE RORIZ

DOURO - PORTUGAL

O Chryseia 2022 foi produzido a partir de uma rigorosa selecdo de uvas da Quinta de Roriz
e da Quinta da Perdiz, propriedades da Prats & Symington. Como em todas as edi¢des
anteriores do Chryseia, houve também o habitual contributo da vinha vizinha de Roriz,
Quinta da Vila Velha, propriedade particular de Rupert Symington.

Os trés meses anteriores a vindima foram entre os mais quentes e secos alguma vez
registados no Douro, com uma sucessao de ondas de calor sem precedentes na sua
intensidade e duracdo. Tivemos, até ao final de agosto, 70% menos chuva que a média
de 30 anos, o que deixou os solos ressequidos. Contudo, as vinhas mantiveram-se em
surpreendente bom estado, com poucas a mostrarem sinais de stress hidrico,
testemunho da sua resiliéncia e adaptabilidade a condi¢es duras. Setembro trouxe
assinaldvel descida das temperaturas diumas e noturnas, o que teve impacto muito
positivo nas vinhas, ao mitigar o stress hidrico e ao proporcionar as necessarias condi¢des
para a progressao das maturacdes. A vindima teve inicio na Quinta de Roriz no dia 30 de
agosto com a Touriga Nacional, tendo terminado no dia 27 do més de setembro com a
Touriga Franca.
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COMPOSICAO VARIETAL:
75% Touriga Nacional | 25% Touriga Franca
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